Offre de cours secteur

alimentaire

Plus que des recettes:::
des formations completes!

, , , Coit /
Titre de la formation Date Lieu
pers.
Entrainement a la tiche : comment maximiser Iefficacité de votre
9 et |0 février 2012 La Pocatiére 390 %
parrainage— groupe 212066
Etiquetage des aliments au Canada — groupe 212057 21| février 2012 Québec 180 $
Calculs des valeurs nutritives — groupe 212058 22 et 23 février 2012 Québec 325 %
Elaboration de procédures opérationnelles de nettoyage et
28 et 29 février 2012 Québec 390 %
d’assainissement — groupe 212056
Hygiene et salubrité alimentaire pour manipulateur d’aliments — groupe 212052 5 mars 2012 La Pocatiere 90 $
Hygiéne et salubrité alimentaire pour gestionnaire d’établissement
5 et 6 mars 2012 La Pocatiére 180 $
alimentaire — groupe 212053
Optimiser I'audit interne — groupe 212054 13 et 14 mars 2012 Québec 390 %
Mise en ceuvre des programmes préalables au systeme HACCP — groupe 212079 22 et 23 mars 2012 Québec 390 %
Principes généraux HACCP — groupe 212055 21 mars 2012 Québec 200 $
Comment compléter votre systeme HACCP pour répondre aux
10 mai 2012 Québec 300 %
exigences d’ISO 22000 ou du FSSC 22000 — groupe 220001
Frais d'annulation
Remboursement complet si vous annulez avant la date limite d'inscription, généralement 2 semaines
avant le début de la formation.
Aucun remboursement si vous annulez aprés la date limite d'inscription.
Nous nous réservons le droit d’annuler un cours si le nombre de participants est insuffisant.
Pour obtenir notre fiche d'inscription ou pour avoir plus de renseignements, visitez notre site Internet au
www.ita.qc.ca ou téléphonez au numéro ci-dessous.

ITA, campus de La Pocatiére
Direction de la formation continue
et des services aux entreprises

401, rue Poiré, La Pocatiere (Québec) GOR 120 _
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